
 
 
 
 
 
 

Heiligabend 

An Heiligabend könnt Ihr unsere Gänse- und 
Entenbraten abholen kommen. 

Die Abholzeiten sind zwischen 13:00 und 
15:00 Uhr. 

 
Ganze deutsche Mastgans | 190€ 

(Für 4 Personen auf Vorbestellung) 
Jus | Gewürzmaronen | Hausgemachter 

Holunder-Preiselbeer-Rotkohl | 
Kartoffelknödel | Braune Butter 

 
Ganze deutsche Bio Gans | 240€ 

(Für 4 Personen auf Vorbestellung) 
Jus | Gewürzmaronen | Hausgemachter 

Holunder-Preiselbeer-Rotkohl | 
Kartoffelknödel | Braune Butter 

 
Oldenburger Entenbraten | 98,00€ 
(Für 2 Personen auf Vorbestellung) 

Jus | Gewürzmaronen | Hausgemachter 
Holunder-Preiselbeer-Rotkohl | 
Kartoffelknödel | Braune Butter 

 

 

 

Weihnachtstage 

 
Am 25.12. und 26.12. haben wir mittags und 

abends geöffnet. 

Wir bieten ein 4 Gang Menü an. 

Für unsere kleinen Gäste ist natürlich auch 
gesorgt. 

 
 
 
 
 
 
 

Menü 
 

Hausgeräucherte Gänsebrust 
BBQ Aromen | Butternut | Mais 

 
Geflämmtes Skrei Filet 

Raviolo mit Maronen-Ricotta-Füllung | Kopfsalat-Sud | 
Schwarze Walnuss | weiße Portwein-Schalotten 

 
Rinderfilet von der alten baskischen Milchkuh 

Kambodscha-Pfeffer-Jus | Falscher Rosenkohl | 
Pastinake | Topinambur | Blutorange 

 
Gewürz-Brownie 

Orangen-Nougat-Mousse | Kaki | Kokos 
 

4 Gang 78,90€ 
 
 

Menü Vegetarisch 

 
Geräucherter Tofu 

BBQ Aromen | Butternut | Mais 
 

Raviolo mit Maronen-Ricotta Füllung 
Belper Knolle | Kopfsalat-Sud | Schwarze Walnuss | 

weiße Portwein-Schalotten 
 

Gefüllte Schmorgurke 
Sherry-Zitronen-Hollandaise | Falscher Rosenkohl | 

Pastinake | Topinambur | Blutorange 

 
Gewürz-Brownie 

Orangen-Nougat-Mousse | Kaki | Kokos 
 

59,00€ 
 

Wir bitten beim vegetarischen Menü um Vorbestellung. 

 


